

Weingut Salwey

Hauptstraße 2, 79235 Oberrotweil
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Ab-Hof-Verkauf: Mo bis Fr 14–18 Uhr, Sa 11–17 Uhr

Kellermeister: Konrad Salwey

Ansprechpartner: Philipp Hettich

Flaschen/Hektar: 150.000 (60 % weiß, 40 % rot)/23 ha

Bei Konrad Salwey stehen jetzt die 
2015er auf der Liste. Und dieser Jahr-
gang zeigt seine Idee der frühen Lese in 

Bestform: Die Weine haben nichts Plakatives, 
sie definieren sich – im Moment jedenfalls – 
über phenolischen Extrakt und Säure. Die 
Noblesse der Lagen hat jedoch dafür gesorgt, 

dass dennoch jede Menge Frucht und Würze 
in ihnen steckt. Wenn auf dem Etikett solcher 
Flaschen statt »Kirchberg Weißburgunder« 
»Puligny Montrachet Premier Cru« stünde, 
wäre der Preis dreimal so hoch. Und was 
wäre das Pendant zum roten Kirchberg? Mu-
signy Grand Cru? Unbezahlbar.

94 2015 Oberrotweil Kirchberg 
Weißburgunder GG

Anfangs verschlossen, Gesteinsmehl, Hefe, mit Luft dann 
immer floraler. Der Gaumen eröffnet geschmeidig, doch 
dann rollt ein Komplex aus Stoffigkeit, Säure und Minerali-
tät an, der den Mund eindringlich und lange anhaltend un-
ter Spannung setzt. Superb. 13 Vol.-%, NK, €€€ 

95 2015 Oberrotweil Henkenberg 
Grauburgunder GG

Erste Öffnung im Duft: Honigmelone, nussige Untertöne, und 
in Untertönen etwas nachgerade Maritimes wie Alge und 
Seetang. Weicher, großzügiger Hintergrund und darauf eine 
gewaltige Extraktfüllung. Das ist ein verkappter Rotwein! 
Endlose taktile Mineralität. 13 Vol.-%, NK, €€€ 

94 2015 Eichberg Grauburgunder GG
Verschlossen im Duft. Am Gaumen dicht stoffig, markante 
Säure, noble Adstringenz, fast bissig, dennoch den Sortentyp 
mit würzigen Aromen zeigend – oder vielmehr mit einer 
Frühform dieser Aromen. So klingt der Wein mit der Fantasie 
des Kommenden aus. 13 Vol.-%, NK, €€€ 

96 2015 Kirchberg Spätburgunder GG
Im Duft Süßkirsche und geriebenes Vulkangestein, Asche. 
Dann setzt der Wein den Gaumen unter Starkstrom: Saftig-
keit, taktile Mineralität und Säure in rarer Eindringlichkeit 
und zudem in rarer Harmonie. Das wird ganz groß – und in 30 
Jahren noch leben. 13 Vol.-%, NK, €€€ 

94 2015 Henkenberg Spätburgunder GG
Erste Entfaltung, mit Luftkontakt changierend und immer 
komplexer werdend: zitrisch, balsamisch, Feuerstein und 
rote Beeren, am Gaumen einerseits großzügig, mit weit ge-
fasstem Körper, andererseits saftig und spannungsvoll nach 
vorne drängend. Delikat! 13 Vol.-%, NK, €€€ 

92 2015 Henkenberg Weißburgunder GG
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